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Variedades de mango Para Peru



El mango continua  ganado popularidad como un producto 

importado en los mercados asiáticos, europeos y 

norteamericanos.



• Brazil: Tommy Atkins, 

Keitt, Kent, Palmer

• Rep Dominicana:      

Tommy Atkins, Keitt, 

Milgolo

• Puerto Rico: Keitt, Nam 

Doc Mai, Totopuri

• Mexico: Tommy Atkins, 

Ataulfo

• Peru: Kent

Variedades Exportadas a Europa



• Mexico:
– Tommy Atkins 

– Ataulfo 

– Haden 

– Kent 

• Ecuador
– Tommy Atkins

• Brazil 
– Tommy Atkins

• Guatemala 
– Tommy Atkins

• Haiti 
– Madame Francis

Variedades Exportadas a Estados Unidos

Peru: Kent



Cuales pueden ser los potenciales cultivares ?



La fruta de mango de 19 variedades 

que se seleccionaron para el estudio 

fueron cosechadas en el sur de 

Florida en 2019 y 2021.

Frutas fisiológicamente maduras 

en etapa 2 en la escala de desarrollo 

de color se evaluó para determinar 

el potencial de exportación en las 

instalaciones de postcosecha de la 

Universidad de Florida en 

Gainesville.

Jeffrey K. Brecht, Steven A. Sargent, and Pavlos Tsouvaltzis, University of Florida, IFAS, 

Gainesville, FL; Charles A. Sims, Food Science & Human Nutrition Department, University of 

Florida, IFAS, Gainesville, FL; Jonathan H. Crane, University of Florida, IFAS, FL



Sensitibidad por calor (HIS)

Sensibilidad por frio (CIS)

Resistencia almacenamiento (SR)

*Escala de 1-5
*Temperaturas de 114°F entran “Camaras de aire Forzado" por 30 minutos



• Frutas de los diferentes

variedades de mango se 

almacenaron durante 1, 2 o 3 

semanas a 7 ° C (44.6 ° F) o 12 °

C y 95% HR.

• Igualmente, las frutas fueron 

almacenadas durante una 

semana adicional a 20 ° C y 95% 

HR

Experimento simulando  el 

transporte internacional

Se analizaron las frutas y se evaluo 

su vida útil.





Los cultivares que fueron MAS TOLERANTES al tratamiento de 

agua caliente:

Palmer (1.1)

Rapoza (1.2)

Nam Doc Mai (1.5)

Cogshall (1.7)

Rosa (1.8)

Espada (1.9)

Tommy Atkins (1.9)



Las variedades que fueron afectados medianamente agua caliente:

Rosigold (2.0)

Edward (2.1)

Maha Chinook (2.1)

Southern Blush (2.2)

Mallika (2.3)

Glenn (2.5) 

Vallenato (3.3),.



Mientras que los más sensibles fueron al tratamiento agua caliente:

Kensington Pride (5.0)

Young (4.9)

Duncan (4.6)

Ott (4.5) 

Valencia Pride (4.4)



Selección  de la Florida.

Buena apariencia y 

buena calidad de comer.

Se puede encontrar en 

algunos mercados 

nacionales dentro de 

América Latina y 

también como 

participante ocasional en 

el mercado de 

exportación



650 g.

Origen: Florida

Temporada: Tarde 

(Florida)

Resistente a la antracnosis 

y Oidium

Árbol: Vigoroso pero 

manejable con poda 

adecuada

Producción consistente

‘Palmer’

Fruta es densa, cascara gruesa 

(Good shipping)

Commercial: Brazil y Pt Rico



Brasil exporta 'Palmer' a Estados Unidos en volúmenes cada vez 

mayores. La fruta siempre ha ofrecido desafíos comerciales 

principalmente debido a la dificultad de juzgar la madurez 

apropiada.





600 a 760 g 

Seleccionado en Florida. 

Poco se sabe sobre la 

capacidad de este cultivar 

para soportar tratamientos 

de cuarentena de agua 

caliente y el transporte.

Se adapta a los trópicos 

áridos o húmedos.

Variedad Tardía (Florida)

‘Osteen’



Este cultivar es un cultivar dominante en la península 

española y en las Islas Canarias que se comercializan en 

Europa.



El éxito de estas dos áreas de producción ha 

aumentado el interés en "Osteen". 



Nuevos ensayos en Sur America
Se trata de pequeñas pruebas comerciales para ensayos regionales en 

Sur America. Cultivares como 'Rapoza', 'Angie', 'Manzanillo', 

'Mallika', 'Kesar', 'Rosigold', 'Fairchild', 'Kheio Savoy', 'Cac' y muchos 

otros han sido distribuidos a productores, en todo el mundo. Se debe 

realizar un esfuerzo dirigido para identificar, introducir, curar y probar 

otros cultivares prometedores en todas las regiones productoras del 

mundo.



‘Rapoza’ was selected from an open-pollination population of 'Irwin' 

seedlings grown at the Poamoho Experiment Farm, Hawaii. The original 

selection, designated FR6T6, and the selected tree was made in 1985. 



Es una  fruta de 700 gr con forma oblonga de color rojo profundo que 

se extiende sobre toda la superficie del fruto. Tiene cascara gruesa y 

con cera natural, con tolerancia de antracnosis,



La fruta tiene un agradable aroma a melón, con un agradable sabor 

dulce con cáscara de naranja, espondias, miel y un toque de sabor 

cítrico. Brix 19-21 con excelente calidad de consumo.



Comercialmente producido en Hawaii y 

Sur de la Florida en pequena escala.

En Florida es una variedad tardia

(Sep).

Adapta a condiciones aridas y humedas

tropicales. Frutas y flores de Rapoza 

muestran cierta Resistencia ataque de 

antracnosis.

La fruta tiene buenas características para 

transporte de larga distancia, ya que 

posee una cera natural.  



El árbol con un tamaño de meddle, formando un dosel redondo. 

Los árboles en el sur de Florida alcanzan una altura de 10 a 15 pies 

con una extensión de 8 pies, pero con la poda anual se pueden 

mantener más pequeños. El árbol brota dos veces al año, con un vigor 

moderado que se puede controlar con una poda adecuada.

Los árboles pueden podarse mecánicamente y a mano (Florida).



Las evaluaciones se basan en una 

amplia gama de descriptores, tanto 

cualitativos como cuantitativos, que 

incluyen características del árbol y 

del fruto. 

Los árboles y la producción se 

compararon con 'Kent' cultivados 

en las mismas condiciones.



‘Lily’ 

• Seleccionado en Florida

• Comercialmente

producido en Israel

• Es uno de los mangos 

más coloridos, de un 

hermoso color ciruela 

profundo. Su forma es 

uniformemente oblonga. 



Fruta tiene peso 450 -500 g

Cascara gruesa

Pulpa es amarilla, suave, cedosa y sin fibra, aroma a cantaloupe.

La pulpa tiene sabor a pera y melocoton



Florece en los tropicos, Fructificacion consistente y productivo.

Arbol es vigoroso y de crecimiento rapido. Resistente a enfermedades



La fruta cambia de color 

rojo antes de su madurez

fisiologica lo que lo hace

muy preciso para estimar

punto de cosecha.

Estacion: Intermedia



• Seleccionado en Mexico

• 660 g

• Arbol es vigoroso y de 

crecimiento rapido.

• Resistente a 

enfermedades

• Florece en los tropicos

• Fructificacion consistente 

y productivo.

• Tardia (Florida)

‘Manzanillo’



‘Ah Ping’

500 g.

Origen: Hawaii

Estacion: Temprana

(Florida)

Resistente a anthracnose y 

Oidium

Arbol: Vigoroso pero 

manejable

Consistente produccion  en 

areas secas 



‘Ambika’ 550 g.

Origen: India

Estacion: Intermedia

(Florida)

Resistente a anthracnose y 

Oidium

Arbol: Vigoroso pero 

manejable

Consistente produccion  en 

areas secas 



‘Angie’

Origen Florida



• ‘Angie’ El fruto que son 400 g. de peso promedio, tienen una base 

redondeada, tallo de heces insertado oblicuamente de manera 

nivelada, ápice redondeado con un pequeño pico lateral; superficie 

ligeramente ondulada. El fruto es firme, con una textura suave y 

pocas lenticelas.
‘Angie’ Mango for South Florida, Noris Ledesma, 2020, Miami Florida.



Estacion temprana, arbol pequeno, resistente a plagas



Las flores y frutas son 

tolerantes a antracnosis.

Evaluaciones de 

postcosecha estan en 

curso, incluyendo analisis 

de agua caliente, 

transporte en frio.

Variedad: Temprana

(Florida)



‘Jin Huang’ 550 g.

Origen: Taiwan

Estacion: 

Intermedia (Florida)

La pulpa es sedosa, sin fibra, con sabor a mandarina y 

lichi con toques a ciruela y granadilla. 



El árbol es precoz y productivo. El fruto y las flores tienen 

resistencia a la antracnosis. 

Es el cultivar más importante en Taiwán para la exportación. 

China está aumentando la producción de Jin Hwang para el 

mercado local. 



La mayoría de los 

productores de frutas en 

China utilizan embolsado. 

• Prevenir insectos y 

enfermedades, 

• Reducir el uso de 

pesticidas

• Prevenir las quemaduras 

solares en regiones de 

meseta (gran altitud).



El material de la bolsa es papel. La elección de bolsas de 

papel con diferente transmitancia de luz también puede 

regular el color de la cáscara.



La Universidad de Florida esta desarrollando un programa de 

hibridación controlada utilizando padres de élite que incluye a 

'Duncan', 'Edward' 'Glenn', 'Haden', 'Lemon Zest', 'Palmer', 

'Pruter', 'Ruby', 'Tommy Atkins', 'Van Dyke' y 'Young'.

Los resultados iniciales registraron tasas de auto fecundacion del

2% ('Duncan') al 40% ('Tommy Atkins'). Por consiguiente, se

seleccionaron árboles con tazas de autofecundación bajo para la

creación de nuevos hibridos.



Además, la colección de mango 

en la Unv de la Florida (TREC) 

esta estudiando los aromas para 

detectar sus diferencias 

utilizando GCMS. 

La cromatografía-olfatometría 

(GC-O) identificar los 

componentes activos aromáticos 

presentes en esta fruta.

Los cultivares prioritarios se 

seleccionaron en función de 

fuertes notas de sabor a piña, 

coco o cítricos.

Seleccion de mangos por 

su Aroma



Ah Ping

Angie

Rosigold

Rosa

Cosghall

Duncan

Kensington Pride

Mallika

Nam Doc Mai

Espada

Rapoza

Valencia Pride

Young

Osteen

Omer 

Estudio de variedades y su aceptacion en el Sur de la Florida

Sensory evaluation of 15 mango cultivars in South Florida, Noris Ledesma, Luzmila 

Andrea Nieto, Luisa Pacheco, Miami Fl, 2019.



Appearance: Ah Ping, Rapoza, Osteen 

and Omer

Flavor: Rapoza, Rosa, Angie, Young

Aroma: Mallika, Roza, Rapoza

Texture: Rosa, Espada, Tommy Atkins 

(More fiber)

Rapoza

Mallika

Rosa Espada



RECOMENDACIONES

Los potenciales cultivares alternativos deben seguir siendo evaluados 

a través de una serie de zonas climáticas. La información y el acceso 

a los cultivares debería estar disponible para la industria y ser 

reflejado dentro de los bancos genéticos regionales con acceso 

abierto para la industria. 



Los programas de mejoramiento en todo el mundo han trabajado para 

crear nuevos cultivares para la industria del mango y se basan en 

criterios sólidos de mejoramiento y selección; sin embargo, se debe 

hacer un mayor esfuerzo para incluir criterios de calidad y sabor, 

producción de campo, como el tamaño del árbol, la tolerancia natural 

a las enfermedades de la floración. 



Se debe trabajar mas en desarrollo de tecnologías sobre 

eficiencia del cultivo de mango y la creación de una 

disponibilidad de doce meses para el producto. 

La diversidad de cultivares y temporada sigue siendo un 

desafío para una industria de mango saludable. 



Gracias!


